Wm 6}7&@ patisseries

5,80€ la part - biche en 4/6 ou 8 personnes

@ é\é@@ ( iiﬁ La spéculos*
= Biscuit moelleux aux amandes
Menu Ambre 37€

supréme de spéculos, créme
chocolat blanc, bavaroise
Quelques feuilletés pour commencer. La trop chou*
Dacquoise aux amandes et

spéculos croustillant spéculos.
Le duo de St. Jaques et gambas sur un noisettes, croustillant chocolat

clafoutis de poireaux, petite brunoise lait, mousse et choux praliné.
de légumes, sauce chorizo.

4 |
Le supréme de pintade chaponnée farci (,l/ o— L'exotique*
a l'ancienne, gateau de pommes de terre . - " Biscuit viennois, confit

et légumes de saison, sauce morilles. de mangue passion,
ganache montée a la

vanille.

Dessert de féte.

M en u Romane 43€ Biscuit moelleux a la pistache,

croustillant a la framboise,
crémeaux framboises / yuzu

Quelques feuilletés pour commencer et mousse pistache.
L'assiete terre mer et jardin 4 j
H *
(Foie gras, magret fumé, saumon mariné, gambas, ChOCO’at 'Np'sette ” ’1‘
jambon sec italien, rillettes d'anguille fumée Crémeaux chocolat Timut, AT :"
et légumes confits. biscuit moelleux noisettes,
praliné croustillant, ’

mousse hoisette.

Ballotine de chapon fermier des Landes farci
de dés de boudin blanc, ris de veau, girolles et

éclats de noisettes, pommes grenailles et o
| PO T, La Caravanille* N
égumes d'hiver. .. :
Sauce cremée au vin jaune Biscuit joconde, Les commandes de Noél seront Er:ses
i croustillant au pop-corn jusqu’au 20 decembre 202

caramelisé, cremeux vanille, et pour nouvel an jusqu’au 26 décembre 2025.

Dessert de féte
mousse caramel. 31, rue Rouget de Lisle - 62580 Vimy

Téléphone :03.21.73.70.16 - sarlthilliez@wanadoo fr - www.traiteur-thilliez.com




Lo début do la faim.. Los specialitis Los Entrées Ghaudes

Les verrines en habit de féte 12 piéces 36€ Charcutiéres 100gr. ° la boluchée a la reine 4,50€
e Salade d'avocat et crevettes au curry e Le véritable Lucullus 12,00€ : k: ::'g 3H|Zesrlct Sr;SC dl(:,-e\;eau) g’ggé
o '[iram.isu de foig gras au pain d'épices e Le paté crolte au foie gras et truffe 7.80€ R 1g escargbts c?e bourgogne 8:40€
e Ecrevisses marinées et tartare d'agrumes . ® La cassolette de ris de veau aux morilles 13,00€
e Fraicheur exotique mangue ananas, gambas vinaigrette acidulée Nos boudins blanc Kg. * Les cuisses de grenouilles a la provencale 12,50€
+ Tororedo ssumon, mescarpone s + Boudi blan nature 2000e [ ¢ locmclemode pect i alab gl e
=i Compotee celleginestasistaaamesan ige ik SLueTg * Boudin blanc truffé 35,00¢€ * Croustillant de boudin blanc truffé, pommes poélées et fois gras 1 2,50€
Les amuses bouches a chauffer 40 pieces 36€ Nos foies gras 100gr. Quelques specialités
Quiches, pizzas, flamiches, saucisses feuilletées, escargots en * Fo!e grasicloleaie 16,50€ * Lai1/2 Langouste §h?Ud? fag9n thermidor et son risotto. 26,00€
crote beurre persillé, bouchées a la reine, croque monsieur ) Fo!e ¢ FIC e Al na-turel . L . L _— burggr,de fete a l'effiloché de canard co,nf]t, 2l g
jambon, soufflé au maroilles, tartelettes,au saumon * Foie gras de canard en millefeuille aux épices de Noél 15,50€ caramélisés, pommes de terre charlotte, pépites de foie gras. ~ 14,50€
’ ' *  Foie gras de canard aux fruits secs (abricots, figues, pistaches, noisette)  16,50€ Les ra\ilolls aux champflgnons et cépes dans une nage de
petits [égumes au parfum corsé. 10,50€
Plateau tapas de focaccia 24 nieces 39€ La tartine de féte, confit de champignons, foie gras,
4 variétés s!}r el reerecier P Les Saumons - mo gr. ‘ ris de veau, magret fumé et fruits secs. 13,00€
Jambon Serrano, olive noire, concassée de tomate et sablé au parmesan. : te S fumel def Norvgge ;'gg:
Manchego, tomate confite, creme basilic, huile d'olive et roquette. & saumonigrege gitiaison ! 66/ % @m
Pancetta, piquillo, creme d'aubergine, huile d'olive et roquette.
Comté, tomate cerise, creme fromage moutardée et épices. Les Gambas - 100 gr. s Viandes
e Gambas a I'ail 6,80€
s - e Gambas 3 I'aneth 6.80€ Le fondant de veau farci aux ris de veau et morilles, risotto
Le coffret wraps et sandwich club 24 pieces - 29€ ! aux petis légumes de saison et pointes d'asperges verts. 22,50€
* Foie gras chutney de figues pain d'épices Supréme de pintade chaponnée farci aux fruits secs, rago(it de
e Poulet tikka, pain épinards 8 - : . é champignons des bois, gratin de pommes de terres et
e Thon, poivrons, pain céréales gé@ ﬂ&% légumes de sai’son, sauce vin jaunes et morilles. . 17,50€
* Tortillas aux graines de lin, fromage ciboulette, saumon fumé . .y Le médaillon d’agneau en crolte de pistache et noix de cajou,
e Tortillas tomate, jambon sec boursin * Laverrine de crabe et langouste, petits Iégumes aux polenta cremeuse et tian de légumes, jus au romarin. 19,50€
5 Tl lchévre ot léaumes herbes fraiches, tartare de tomates confites. 14,50€ Le supréme d,e chapon des landes facon blanquette,
i 9 * Transparence d’ecrevisses au pamplemousse, sauce cocktail, bouquet de légumes, jus truffé. . 18,50€
) . oeufs de hareng et tartare de saumon mariné. 12,00€ La.marm|tt(,a de féte (Ch?PO“r ris de I \bOUd'” blanc,
Les canapes prestige e Loeuf norvégien revisité (tartare d'artichaut, celeri, Eou;graﬁ, ,lfglér,nfes gﬁ)nfltsgsauce lcre_mee ala trque.l . Al
Plateau de 24 piéces assorties - 48€ e oo f“mlé)a - LGS sur un mel mélo de |éegfmees,psc:ﬁ§; . 16,00€
Gbiaileition; petite salade wakam<iEIHIEHERE I 12,00¢ Le tournedos de cerf en crumble de cépes et noisettes
: : : « Latrilogie de f f | P
Les Pains surprise 40 piéces a trilogie de foie gras (nature, fruits secs, spéculos) écrasée de celeri et pommes fondantes, sauce pain d'épice. ~ 18,50€
I, ind I e 35,00€ chutney de figues, pain d'épices, chips de pomme. 17,50€ .
NS Ry S 42 00€ * Transparence avocat crabe, tartare de tomate confite. 9,20€ s Poissons
: ! * La1/2 Langouste. 23,00€ Saltimbocca de lotte, pesto d'épinards frais, écrasée de
o & o Le tartare de betteraves rouges, fromage frais aux pomme de terre aux tomates confites. 21,50€
Le coffret food 24 pieces 34€ g 9 Le dos de cabillaud, crolte de pistache et amande, écrasée
e Tempura de crevette, Nems poulet ananas herbes et gravlax de saumon. 11,50€ SR i A oo illa
P A p . o aareibe P e e 7 90€ de carottes a I'huile de noisette, légumes de saison, jus persillé.  20,50€
* Samoussa curry légumes, Cheese Burger Cocktail 9 p ! ' Le filet de bar sur un clafoutis d'endives et carottes
e Lahured f ktail 8,20€
* Cromesqui de caille, Yakitori Satay efilliciclelsaumeniie=eietiiume, SeRECiEREttely ; caramélisées au miel, sauce a I'orange. 21,50€
e Croquetas Jambon Iberique Le dos de saumon rose sur un risotto aux épinards frais
q q P
¢ Brochette de poulet Soja et écrevisses, asperges vertes, sauce chorizo. 16,50€
p J perg
La brochette de St. Jacques et gambas au beurre persillé,
écrasée de pomme de terre et celeri, légumes confits,
sauce normande. 26,00€

La marmite de la mer aux petits [égumes de saison.
(Saumon cabillaud, gambas, St. Jaques) jus crustacé crémée.

23,50€




